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САЛЯМІ (СИРОКОПЧЕНА) 
 

 
 

Салямі сирокопчена закуповується у формі «батона» округлої форми з діаметром близько 

3.5 см. 

У розрізі має здебільшого темно-червоний колір, візуально можна виокремити невеличкі 

шматки сала. 

Структура – щільна, тверда, неоднорідна (шматки сала).  

Смак характерний для сирокопченого виробу найвищого гатунку, насичений, дорогий. 

Для використання у якості інгредієнта салямі очищується від захисної плівки та нарізається на 

слайсері товщиною близько 2 мм. 

Для найкращого нарізання виріб попередньо можна остудити (підморозити), проте не 

заморожувати повністю. 

 

 

 


